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Menu Montois
27.50€

Au choix

4 Salade Paysanne

salade verte, tomate, lardons, croiitons, pomme de terre, ceuf dur
-8 Assiette de Moules a la Mariniére (400 )
4 Terrine de Campagne Maison
4 Potage de Légumes

6 Huitres Creuses n°3

Au choix

8 Pavé de Saumon a la Normande

4  Gigot d’Agneau de Pays Roti
4  Omelette du MontSaintMichel
4 Poulet Sauce Vallée d’Auge Par sa situation exceptionnelle

8 Cocotte de Moules & la Mariniere Frites (800 9 a Uintérieur de la « Merveille de I’'Occident »

Au choix L .
— 7 entre la rue principale et le chemin de ronde des remparts,

Salad C bert chaud

arade au Lamembert chau a 100 métres de l'entrée du Mont Saint-Michel,
ou Glace (2 parfums)

4 ou Créme Caramel

4 ou Entremet aux 3 Chocolats 1’ Hétel * %

- ou Far Breton
ou Supplément Carte des Desserts

: Du Guesclin

L Supplément Gigot d’Agneau de PréSalé : 5,50 € ||
! / vous propose

ses chambres tout confort avec vue sur la baie,

sa salle de restaurant panoramique de 120 places.

Menu Enf(lnt Jusqu’a 12 ans

12.00 € Spécialités marines et agneau de Pré-salé.
9

Steak Haché Frites ou Pdtes
ou Jambon Blanc Frites ou Pates
ou Petites Moules Frites

Créme Caramel ouune Boule de Glace

(Inclus un verre de Limonade ou Jus d’Orange ou Coca)

| | 1

s §
—O3 : Faitmaison / Tous nos prix sont nets / Viandes origine France / Un classeur des allergénes est a disposition sur demande



i

Carte des Desserts

Fromages

Duo de Fromages Normands

Supplément Menus

Menu Du Guesclin
44 €

Toast de Camembert Chaud

Nos Desserts Maison =

La Créme Caramel

Le Far Breton

Entremet aux 3 Chocolats

Entremet Pomme-Calvados

La Créme Brulée

Café Gourmand

Nos Desserts Glacés

La Coupe de Glace (2 boules)
Le Café ou Chocolat Liégeois

(glace café ou chocolat, coulis, chantilly)

Le Sorbet Du Guesclin

(pomme werte, calvados)

Le Coupe Colonel

(sorbet citron, vodka)

La Coupe Melba

(glace vanille, péche ou poire, fraise en saison, coulis de groseille, chantilly)

La Poire Belle Héléne

(glace vanille et chocolat, poire, sauce chocolat, chantilly)

Prix
Carte 27,50€ 44 00€
€ € €
6,00 | 3,00 2,00
7550
7,00
7,00
8,00
9,00 3,50
0,00 3,50
11,00 | 5,50 4,50
6,00
9,00 4,00 3,00
10,00 | 5,00 4,00
10,00 | 5,00 4,00
10,00 | 5,00 4,00
10,00 | 5,00 4,00

Au choix

& Omelette du Mont-Saint-Michel
9 Huitres Creuses N° 3
& Assiette de Moules a la Créme

& Salade Normande

salade verte, créme, pomme fruit, fromage normand, jambon fumé de la Manche
Fa § . , »
S Terrine d’Agneau de Pré Salé

& Rillettes de Saumon a la Ciboulette

Au choix
€  Gigot d’Agneau de PréSalé Roti

& Panaché de la Mer au Beurre Blanc
et ses Petits Légumes

& Pavé de Cabillaud

et sa Fondue de Poireaux

4 Contre-Filet Grillé Maitre d’Hétel

ou Sauce Poivre ou Sauce Camembert

Au choix

Duo de Fromages Normands
S  Créme Brilée

4 Entremet Pomme-Calvados

Coupe de Glace (2 parfums)

& Entremet aux 3 Chocolats
ou
Supplément Carte des Desserts

c€ menu avec

FROMAGES NORMANDS et DESSERT
46 €

—é : Faitmaison / Tous nos prix sont nets

: Faitmaison / Tous nos prix sont nets / Viandes origine France / Un classeur des allergenes est & disposition sur demande




Demandez 1ot

cidre + COSSISm

Apéﬁti][ NOTmand
Kir Tmpérial e
Kir Royal oo
Pommedth
Cocktail Maison.
Coupe de Champagne.- o
Café Normand café + calvados + crEme:

Les Produits de la Mer

6 Huitres Creuses N° 3

12 Huitres Creuses N° 3

A Rillettes de Saumon a la Ciboulette

Les Moules (en cocotte / 800 g) avec Frites

-5 Moules a la Mariniére

-8 Moules a la Creme

-8 Moules au Cidre

-& Moules au Camembert

Les Poissons

& Pavé de Saumon a la Normande

-8 Pavé de Cabillaud et sa Fondue de Poireaux

-5 Panaché de la Mer Beurre Blanc, Petits Légumes......

18,00
28,00

17,00

17,00
18,00
18,00

19,00

23,50

31,00

32,50

Kssocj:n:"_ mq:ﬂulﬂaﬁms Restaurateurs

Demandez nos Spécialités

d’Agneau
Nos Viandes €

-& Poulet Sauce Vallée d’Auge 16,50
& Gigot d’Agneau de Pays Roti -& Contre-Filet Grillé, Maitre d’Hotel ou Sauce Poivre. 28,00
igot d’Agneau de PréSalé Roti
otes d’Agneau de PréSalé (3 picces)
arré d’Agneau de Pays Roti (pour 2 pers.) Coté Vég etarien
-8 Salade du Chef 18,50

arré d’Agneau de Pré-Salé

salade, ceuf dur, olive, tomate, emmental, poivron, courgette, pommes de terre, oignons

Roti a la croiite de Thym (pour 2 pers.)

= Tagliatelles aux Légumes 19,50

Nos Spécialités d’Omelettes € Les Produits du Terroir et les Salades
& Omelette du Mont-SaintMichel (Soufflée) ... I4,50 & Potage de Légumes 9,00
4 Omelette au Fromage 15,50 -& Terrine d’Agneau de Pré Salé 18,00
& Omelette au Jambon 15,50 -& Foie Gras et son Confit d’Oignons 20,50
& Omelette a la Normande (camembert) 16,50 & Salade Paysanne 15,00
& Omelette Jambon/Fromage 16,50 salade verte, tomate, lardons, croitons, ceuf dur, pommes de terre

-5 Salade Normande 19,00

Nos omelettes sont servies dvec salade verte salade verte, créme, pomme fruit, jambon fumé de la Manche, fromage normand
et frites de la Baie du Mont-Saint-Michel -4 Salade Verte 4,00

Pal ) )
—83 : Faitmaison / Tous nos prix sont nets / Viandes origine France / Un classeur des allergénes est & disposition sur demande.




